
SNACKS

TRØFFEL CHIPS
med trøffel creme

50 ,-

RØGEDE MANDLER
35 ,-

ØSTERS NATURAL
pr stk 50,-

m. yuzu 65 pr stk,-

SET-MENU
 

3 RETTER 

495,- pr. gæst

FORRETTER 

 STEGT TORSK 
glaserede hvide asparges - beurre blanc med purløg og ørredrogn 

- ristede mandler - dild
180,-

TARTAR PÅ INDERLÅR
vendt i citron olie - syltet rødbede - mayonnaise på brændt porre

- sprød kartoffel - vilde urter - peberrod
185,-

SMØRPOCHERET SQUASH
dild olie - kærnemælk - ristet hasselnød - revet havgus - rød mizuna

165,-

Vi tilbyder alternative menuer til gæster med allergener eller særlige behov.
Spørg din tjener og hør nærmere.



CREME BRULEE 
 karmeliseret ananas i rom - sorbet

- brændt hvid chokolade
115,-

CHOKOLADE FONDANT 
passion syltet æble - espresso is - crumble

115,-

3 SLAGS OST 
med sødt og sprødt 

110,-
tillæg på 20 kr,- til 3 retters

DESSERT

Vi tilbyder alternative menuer til gæster med allergener eller særlige behov.
Spørg din tjener og hør nærmere.

OKSEMØRBRAD FRA VORES LOKALE SLAGTER KØDSNEDKEREN 
jordskok - spinat - bøgehatte - svampe sauce med portvin

og sennepskorn - brøndkarse
285,- 

STEGT HELLEFLYNDER
Selleri pure - gulerods vichy - pernod - estragon - fiske Fume

- kørvel - grøn olie
285,-

RAVIOLI
på årstidens svampe - bagt tomat - 36 måneders parmesan sauce

- pesto på brøndkarse
255,-

HOVEDRETTER


