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STRANDHOTEL

1895

2 STYKKER SM@ORREBR®D EFTER
KOKKENCHEFENS VALG

serveres med 3 cl Jes Kglpin Akvavit 1944 & en fadgl 50 cl.

vores akvavit som er opkaldt efter en visionaer arkitekt fra
Det Kongelige Danske Kunstakademi, forener integritet og kvalitet
med klassiske smagsoplevelser af kommen og citrus samt moderne
noter af kveede, rosenblade og sort te.

365,- pr. goest

SM@RREBR®D

MARINERET SILD
sennepscreme - bacon - kapers - smilende a9
120,-

ROASTBEEF
kold bearnaise - bagte tomater - lggringe - brgndkarse
160,-

CHRISTIANS@PIGENS SILD
pisket creme fraiche - kapers - Igg - smilende aeg - karse
125,-

HANDPILLEDE REJER
kold bearnaise - bagte tomater - lggringe - brgndkarse
160,-

TATAR AF SALTET OKSEINDERLAR
lzg — urter — sennep — aaggeblommer - sylt
serveres m. pommes frites - bearnaise
195,-

SODT TIL KAFFEN

DAGENS KAGE
75,-

PETIT FOUR
2 STK. 35,-

FLODEBOLLE
35,-

Vi tilbyder alternative menuer til gaester med allergener eller saerlige behov.
Sp@rg din tjener og h@r naermere.




1895

ALL-DAY FAVOURITES
snacks, sgdt & salt

POMMES FRITES
ketchup eller mayonnaise
65,-

OLIVEN
35,-

HIJEMMEBAGT BR@D
olivenolie
45,-

R@ZGEDE MANDLER
45,-

OSTE
danske oste - garniture - smgrristet rugbrgd
145,-

TARTE
citruscurd - yuzu - saltkaramel - braendt
marengs
65,-

PETIT FOUR
2 STK. 35,-

FLODEBOLLE
35,-

Vi tilbyder alternative menuer til geester med allergener eller saerlige behov.
Spgrg din tjener og har neermere.




